




„motivo“ Spumante Extra Dry, Borgo Molino - Venetien...................0,75 lt ........€	 42,00

„motivo“ Rosé Spumante, Borgo Molino - Venetien..........................0,75 lt ........€	 47,00

Charles Heidsieck „Brut Reserve“ .................................................0,75 lt ........€	120,00

Negroni | London Dry Gin, roter Wermut, Campari..............................................€	 12,80 

Sloeberry Blue Gin Tonic....................................................................4 cl.........€	 13,50

Belsazar Rosé Vermouth Tonic............................................................4 cl.........€	 10,00 	

Sherry, Manzanilla „Papirusa“, Emilio Lustau, trocken...........................4 cl.........€	 6,50

Sherry, Res. Moscatel „Emilin“, Emilio Lustau, süß...............................4 cl.........€	 8,00

Portwein, Ruby, Ramos Pinto..............................................................4 cl.........€	 6,50

Portwein, 20 years old Tawny, Taylor‘s................................................4 cl.........€	 12,80

Campari Soda....................................................................................4 cl.........€	 6,20	

Campari Orange.................................................................................4 cl.........€	 6,90

Martini bianco, dry............................................................................4 cl.........€	 5,50

Caipirinha | Cachaca, Limetten, brauner Zucker .....................................................€	 13,00 

Mojito | Weißer Rum, Limetten, Minze, Soda, brauner Zucker ...................................€	 13,00

Hugo | Prosecco, Soda, Hollundersirup, Minze .........................................................€	 7,90

Aperol Spritz....................................................................................................€	 7,50

Aperol Prosecco................................................................................................€	 7,90

CHAMPAGNER + PROSECCO + APERITIF



SCHAUMWEIN

Spumante .............................................................................................0,1................. € 5,00
Sacchetto, Venetien, Italien

WEISSWEIN

Grüner Veltiner „Hirschvergnügen“ 2025...............................................0,125............ € 5,40
Johannes Hirsch, Kamptal, Österreich

Riesling Federspiel Dürnstein 2024/25................................................0,125............ € 6,80
Leo Alzinger, Wachau, Österreich

Gelber Muskateller BIO Südsteiermark Dac 2024/25...........................0,125.............€ 6,50
Erwin Sabathi, Südsteiermark, Österreich

ROTWEIN

Zweigelt Rubin Carnuntum 2024...........................................................0,125............ € 5,40
Gerhard Markowitsch, Carnuntum, Österreich

Blaufränkisch „Kalk & Schiefer“ 2023..................................................0,125............ € 6,00
John & Martin Nittnaus, Neusiedlersee, Österreich

Cuvée Opus Eximium 2022...................................................................0,125............ € 8,70
Albert Gesellmann, Deutschkreutz, Österreich

Rioja Reserva Conde Valdemar 2019.....................................................0,125............ € 6,90
Bodega Martinez Bujanda, Rioja, Spanien

Malbec Reserva 2024..........................................................................0,125............ € 6,30
Bodega Norton, Argentinien

Merlot H3 Horse Heven Hills 2019........................................................0,125............ € 6,80
Columbia Crest, Washington State, USA

OFFENE WEINE



ÖSTERREICH 

Grüner Veltliner „Hirschvergnügen“ 2025.................................................................. € 32,40
Johannes Hirsch, Kammern - Kamptal, Österreich
Rauchige, blättrige Nase, dann der grüne Apfel, etwas Melisse und Zitronengras; knackige Säure, 
mittelgewichtig, vegetabile Einflüsse blitzen auf, frisch und lebhaft.

Grüner Veltliner „Rameln“ 2024/25.......................................................................... € 39,00
Patrick Proidl, Senftenberg - Kremstal
ln der Nase nach weißem Pfeffer, feinstrukturiert. Fruchtig mit typischer Veltlinerwürze, 
ein herzhaft ausdruckskräftiger Veltliner mit klassischem Finish.

Grüner Veltliner Federspiel „Treu“ 2025...................................................................... € 51,00
Mathias Hirtzberger, Wösendorf - Wachau
Wunderschöner, typischer Duft mit viel Würze, feinwürzig auch am Gaumen, saftig, sehr weinig,
harmonisch, ein klassisches Veltliner-Federspiel.

Grüner Veltliner „Der Ott“ 2024................................................................................ € 56,00
Bernhard Ott, Feuersbrunn - Wagram
Helles Grüngelb, feinfruchtig in der Nase, Steinobstanklänge, am Gaumen pfeffrige Würze  
über einem saftigen Fruchtschleier, beträchtliche Länge.

Riesling Federspiel Dürnstein 2024/25..................................................................... € 40,80
Leo Alzinger, Wachau
Helles Grüngelb, in der Nase einladende Steinobstnote, zart nach Ananas,
frisch und jugendlich, am Gaumen fein mineralisch.

    

Riesling Smaragd „Loibenberg“ 2023/24................................................................... € 85,00
Emmerich Knoll, Unterloiben - Wachau
Helles Gelbgrün, in der Nase zarte Marille und ein Hauch Blütenhonig.
Glasklare Säure, viel reifes Steinobst. Grapefruit im Nachhall.

Riesling Smaragd „Hochrain“ 2023/24.................................................................... € 109,00
Franz Hirtzberger, Spitz - Wachau
Mittleres Gelbgrün. Frischer, gelber Weingartenpfirsich, saftige Exotik und ein Hauch Blütenhonig. 
Stoffig und finessenreich strukturiert, wirkt fast filigran. Delikat und ausdrucksstark.

	 	 Flasche

WEISSWEINE



	 	 Flasche

WEISSWEINE

ÖSTERREICH 

Weißburgunder „Maximum“ 2023............................................................................... € 66,00
Ludwig Hiedler, Langenlois - Kamptal
Verlockende Konditor-Aromen nach Biskuit, Nusscreme, Karamell, später auch etwas kräuterige
und „süß-pfeffrig“ anmutende Schichten; großartig gelungener & nur peripherer Holzeinsatz,
reich nuanciert, schmelzig, gegen Ende zu kommen würzig-erdige Elemente ins Spiel. 

Cuvée „Dialog“ (Sauvignon Blanc / Chardonnay) 2024............................................... € 35,00
Johanneshof Reinisch, Tattendorf - Thermenregion 
Vielschichtig in der Nase, cremige Textur durch sein nussiges, leicht buttriges Aroma und kurze
Reife im kleinen Holzfass, lässt an Burgundersorten anklingen, die milde Säure verleiht Eleganz
und macht diesen Wein sehr bekömmlich. Ein vielseitiger Speisenbegleiter. 

Gelber Muskateller BIO Südsteiermark DAC 2024/25.............................................. € 39,00
Erwin Sabathi, Leutschach - Südsteiermark
Helles Grüngelb, Duft nach Holunderblüten und Pfirsich, ein Hauch Exotik. Am Gaumen tiefe,
saftige Frucht, straffe Mineralität, kernige Säurestruktur.

Sauvignon Blanc „Südsteiermark DAC“ 2024/25.......................................................€ 47,00
Manfred und Armin Tement, Berghausen - Südsteiermark
Würziges und sehr aromatisches Bukett nach Stachelbeeren, Holunder und weißen Ribiseln. 
Am Gaumen klar und strukturiert mit Noten von Cassis und Stachelbeere.
Vielschichtig und strahlend klar.

Chardonnay „Steinriegel“ 2023................................................................................. € 58,00
Albert Gesellmann, Deutschkreutz - Mittelburgenland 
Mittleres Grüngelb, exotisch, Kräuterwürze in der Nase, auch etwas Steinobst. 
Am Gaumen zartes Karamell, feine Birnen-Mange-Frucht. Mineralisch und druckvoll im Abgang.

Chardonnay „Katterstein“ 2018............................................................................... € 105,00
Andi Kolwentz, Großhöflein – Neusiedlersee 
Die würzige, intensive Nase zeigt gelbe Früchte, Hefe und Brioche – ein verführerisches Bouquet,
das die handwerkliche Vinifikation widerspiegelt. Am Gaumen sehr ausgewogen und fein strukturiert
mit bemerkenswerter Länge.

Riesling „Heiligenstein Alte Reben“ 2016.................................................................... € 95,00
Willi Bründlmayer, Langenlois - Kamptal 
Besticht von Beginn an mit einer hinreißenden Nase nach kandierter Ananas und Milchschokolade,
gefolgt von gelbem Pfirsich. Ausgereift und kraftvoll, dabei stets balanciert. Am Gaumen fruchtsüß
und expressiv, mit viel Finesse, Spannung und Dichte – ganz ohne Botrytis. Die lebendige Säure
verleiht Frische und verspricht großes Reifepotenzial.



ÖSTERREICH 

Zweigelt „Rubin Carnuntum“ 2024............................................................................. € 32,40
Gerhard Markowitsch, Göttlesbrunn - Carnuntum
Tiefes Rubin mit dunklem Kern, intensiver Duft nach reifen Kirschen und dunklen Beeren. 
Weich und saftig am Gaumen mit saftigem Tannin. Füllig mit Noten von Kakao 
und  Schokolade  im  Ausklang.

Zweigelt „Leithakalk“ 2021/22..................................................................................€ 47,00
Andi Kollwentz, Grosshöflein - Neusiedlersee Hügelland 
Dunkles Rubingranat, in der Nase deutliche Weichselfrucht, feine Schokoanklänge,  
am Gaumen fester Biss, weiche, reife Tannine, ein sehr harmonischer Zweigelt.

Blaufränkisch „Kalk & Schiefer“ 2023....................................................................... € 36,00
John & Martin Nittnaus, Gols - Neusiedlersee 
Besticht in der Nase mit Schlehen, Wildkirschen, Tabak und Anis, auch kühle Pfefferminznote;  
am Gaumen saftig fruchtbetonte Art mit dezentem Holzeinsatz, schwarzen Kirschen,  
gewohnt herbpannonische Pikanz, kerniges Tannin, zartrauchiger Unterton.

Blaufränkisch „Dürrau“ 2023..................................................................................... € 58,00
Michael Kerschbaum, Horitschon - Mittelburgenland
Tiefdunkles Rubingranat, reife dunkle Frucht gepaart mit Schokolade und Röstaromen.
Am Gaumen extraktreich, dicht und kraftvoll. Feines Tannin im Abgang.

Pinot Noir „The Butcher“ 2023.................................................................................. € 39,00
Hans Schwarz, Andau - Neusiedlersee
In der Nase kräuterwürzig, und schwarze Beeren, Pfeifentabakwürze, ein Hauch von Lakritze,  
am Gaumen saftig , rote Beerenfrucht, balancierte Tanninstruktur, gut anhaltend,  
Kirsche im Nachgeschmack.

Cuvée „Opus Eximium“ 2022...................................................................................... € 52,20
(Blaufränkisch / Zweigelt / Sankt Laurent)
Albert Gesellmann, Deutschkreutz - Mittelburgenland 
Dunkles Granatrot, mit zarter Kräuterwürze unterlegte Herzkirschen, feine Mineralik.
Stoffig und elegant, feste Tannine.

Magnum 1,5 l.......................................................................................................... € 110,00

	  	 Flasche

ROTWEINE

Unser Servicepersonal gibt Ihnen gerne 
passende Weinempfehlungen



	  	 Flasche

ROTWEINE

Cuvée „Bela Rex“ 2021 (Cabernet Sauvignon / Merlot)............................................... € 79,00
Albert Gesellmann, Deutschkreutz - Mittelburgenland
Dunkles Rubingranat, fester Farbkern, In der Nase intensiv nach Brombeeren und Cassis,  
rauchige Nuancen. Am Gaumen sehr saftig, feines Edelholz, markantes, perfektes Tannin. 

Cuvée „Das Phantom“ 2023 (Blaufränkisch / Merlot / Cabernet Sauvignon / Syrah)......... € 55,00
Walter und Irmgard Kirnbauer, Deutschkreutz - Mittelburgenland
Dunkles Granatrot, vielschichtige Nase mit Waldbeer-Preiselbeer-Note, feine Röstaromen. 
Elegante Cassisfrucht am Gaumen, finessenreich und vollmundig.

 

Magnum 1,5l / 2023 ........................................................................................... € 110,00 

Cuvée „Comondor“ 2017 (Merlot / Blaufränkisch)....................................................... € 98,00
Anita und Hans Nittnaus, Gols - Neusiedlersee
Dichtes Dunkelrot, komplexes Bukett, Heu, Gewürze Cassis, auch Kirsch. Am Gaumen
ungemein kraftvoll, viel Stoff, lang, dabei schöne Harmonie und Balance, eindrucksvoller Ausklang.

Cuvée “Rosso e Nero“ 2019 (Merlot / Cabernet Sauvignon / Blaufränkisch / Zweigelt).......€ 61,00
Rene Pöckl, Mönchhof - Neusiedlersee
Dichtes Purpur mit schwarzem Kern, in der Nase zarte Tabak-und rotbeerige Anklänge,  
am Gaumen feste Tannine, zeigt eine gute Länge.

 
Cuvée „Pannobile“ 2022............................................................................................ € 58,00
Anita und Hans Nittnaus, Gols - Neusiedlersee 
Kräftiges Granatrot. In der Nase Brombeere, Zwetschke und Bitterschokolade.
Am Gaumen dicht und komplex, rotbeerige Frucht, feines Tannin im Abgang.

Merlot „Schützener Stein“ 2021................................................................................ € 58,00
Georg Prieler, Schützen am Gebirge - Leithaberg
Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen und zarter Randaufhellung. Balsamische Noten, dunkle 
Waldbeeren, Zwetschke und Nougat, begleitet von Kräutern. Saftig und frisch am Gaumen, mit feinen 
Tanninen, reifer Kirsche, Schokolade und tabakwürzigem Nachhall.

RARITATEN

2019 Bela Rex Gesellman........................................................................................ €    89,00
2018 G Gesellman.................................................................................................. € 160,00
2019 G Gesellman..................................................................................................€ 150,00
2015 Mariental Triebaumer......................................................................................€ 150,00
2015 Steinzeiler Kollwentz.......................................................................................€ 140,00

..



	 	 Flasche

ROTWEINE

SPANIEN

Rioja Reserva „Conde Valdemar“ 2019....................................................................... € 40,80
Bodegas Martinez Bujanda, Rioja
Konzentrierte, kirschrote Farbe, reintönig und kraftvoll in der Nase, geschmeidiges,  
fleischiges Geschmacksbild, angenehm langer Abgang.

Rioja Gran Reserva „Vina Imas“ 2019........................................................................ € 61,00
Barón de Ley, Rioja
Dunkles Granatrot, in der Nase intensive Aromen nach Preiselbeeren, auch Vanille, 
sehr harmonisch strukturiert, perfekt eingebundene, elegante Tannine.

ARGENTINIEN

Malbec „Ultra“ 2022................................................................................................. € 52,00
Kaiken, Mendoza
Tiefdunkles Rot mit jugendlich-violettem Glanz, fruchtbetontes Bouquet mit Aromen von roten
Früchten und feinwürzigen Anklängen von Vanille. Am Gaumen vollmundig, enorm vielschichtig,  
mit kräftigem Tannin, langes Finale.

Malbec „Reserva“ 2024..............................................................................................€ 37,80
Bodega Norton, Lujan de Cuyo
Tiefrot. In der Nase reife schwarze Früchte, Veilchen, Tabak und feine Röstaromen mit Vanille.
Am Gaumen komplex und dicht, würzig mit Schwarzkirsche und präsenten Tanninen.

USA

Merlot H3 Horse Heven Hills 2019............................................................................. € 40,80
Columbia Crest, Washington State
lntensives, dunkles Rot. Vielfältiger Duft nach Herzkirsche, Brombeere und Röstaromen.
Am Gaumen ausgewogen und rund, ein Hauch Bitterschokolade. Harmonisches Tannin 
sorgt für ein fruchtiges Finish.

Cuvee „Three Valleys“ 2022....................................................................................... € 75,00
Ridge Vineyards, Cupertino - Kalifornien
Tiefes  Rubinrot,  kräftige Aromen  von  schwarzen Beeren,  sehr gut eingebundene  Eichennoten,  
hält am Gaumen ewig an.

Cabernet Sauvignon Reserve 2021...........................................................................€ 120,00
DAOU Vineyards, Paso Robles - Kalifornien
ln der Nase rote Früchte mit Anklängen von Salbei und Zimt, sehr reichhaltig. Am Gaumen elegant mit 
Noten von reifen Himbeeren und schwarzen Kirschen, pfeffrig- pikant bis ins Finish.



	 	 Flasche

ROTWEINE

ITALIEN

Chianti Classico Riserva DOCG 2022........................................................................ € 52,00
Villa Antinori, Chianti - Toskana
Rauchige Noten und dunkle Kirschfrucht prägen diesen 100-prozentigen Sangiovese in der Nase. 
Der Stil der im großen Holz ausgebauten Riserva ist elegant und finessenreich. Pfeffrige Würze, 
Zwetschken und Feigen umspielen die straffe Struktur am Gaumen.

Guado al Tasso 2021...............................................................................................€ 190,00
Villa Antinori, Bolgheri - Toskana
Kräftiges Purpurrot. In der Nase intensive Beeren- und Schwarzkirscharomen. Am Gaumen elegant 
strukturiert, kraftvoll und dicht, mit geschmeidigen Tanninen.

Cuvee „Guildalberto“ 2023........................................................................................ € 78,00
Tenuta San Guido, Bolgheri - Toskana
Tiefrot in der Farbe, vielfältiges Aromaspektrum, am Gaumen recht fruchtig, sehr komplex, 
verlängert sich in einem nicht enden wollenden Finish!

Cuvée „Le Volte“ 2023.............................................................................................. € 55,00
Tenuta dell‘ Ornellaia, Bolgheri - Toskana
Leicht kräuterwürziges Aroma, sehr ausgewogen in Alkohol und Tannin, schöne Frucht am Gaumen.

Langhe Nebbiolo „Occhetti“ 2023............................................................................... € 52,00
Prunotto, Alba - Piemont
Typisches Tabak- und Würzaroma, seine weiche Tanninnote unterfüttert seine Struktur.  
Vollmundig im Geschmack.

Barbera D`Alba 2022................................................................................................ € 68,00
Comm. Burlotto, Verduno - Piemont
Leuchtendes Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase kompakt, reife Brombeeren, etwas Minze, 
Zarbitterschokolade sowie ein Hauch Siegellack. Im Trunk ausgesprochen elegant, saftig, präzise, 
knackige Säure, vollreife Gerbstoffe, im Abgang viel Kräuterwürze, haltet an.

Ornellaia Bolgheri Doc Superiore 2021.....................................................................€ 390,00
Tenuta dell`Ornellaia, Bolgheri - Toskana
Tiefes, undurchsichtiges Violett. Intensive, expressive Nase mit saftiger Blaubeer- und
Schwarzkirschfrucht, Lakritz und rauchiger Mineralik. Würzige Noten von Pfeffer, Vanille, Rosmarin 
sowie Anklänge von Zedernholz und Zigarrenkiste.

Sassicaia Doc 2020................................................................................................€ 390,00
Tenuta San Guido, Bolgheri - Toskana
Himbeere, Kirsche und Pflaume, begleitet von Wildblumen, Lavendel und Rosmarin. Olive, ein Hauch 
Teer und dunkle Beeren sorgen für Balance. Am Gaumen seidig und dicht, mit roter Johannisbeere, 
Zedernholz, Tabak, Pfeffer und feiner karamelliger Würze.



SINGLE MALT

Dalwhinnie, 15 years ................................................................................ 4 cl............ €	 11,50
Oban, 14 years ........................................................................................ 4 cl ........... €	 15,00
Cragganmore, 12 years ............................................................................ 4 cl ........... €	 11,50
Glenkinchie, 12 years................................................................................ 4 cl ........... €	 11,50
Lagavulin, 16 years .................................................................................. 4 cl ........... €	 18,00
Talisker, 10 years...................................................................................... 4 cl ........... €	 12,00
Ruotker ś Ruediger - Alois Gölles................................................................. 4 cl ........... €	 12,00

SCOTCH

Chivas Regal, 12 years.............................................................................. 4 cl ........... €	 8,50
Dimple Haig, 12 years............................................................................... 4 cl ........... €	 7,00

IRISH

Tullamore Dew........................................................................................... 4 cl ........... €	 7,00
Bushmills Original...................................................................................... 4 cl ........... €	 6,50

BOURBON +  TENNESSEE

Maker̀ s 46............................................................................................... 4 cl ........... €	 11,50
Jack Daniels, Black Label .......................................................................... 4 cl ........... €	 7,00

WHISKY

Rémy Martin XO........................................................................................ 2 cl ........... €	 16,00
Baron Otard VSOP.................................................................................... 2 cl ........... €	 6,00
Armagnac Cles des Ducs............................................................................ 2 cl ........... €	 6,00
Brandy Carlos I........................................................................................ 2 cl ........... €	 6,00
Metaxa 12 Stars....................................................................................... 2 cl ........... €	 7,00
Calvados Père Magloire.............................................................................. 2 cl ........... €	 6,00

COGNAC + ARMAGNAC + BRANDY + CALVADOS



RUM

Plantation Extra Old, Barbados............................................................... 2 cl................ €	 6,50
Diplomatico Reserva Exclusiva, Venezuela................................................. 2 cl................ €	 6,00
Zacapa Solera Gran Reserva 23y, Guatemala.......................................... 2 cl................ €	 7,00
Presidente Marti Solera 23y, Dom. Republik........................................... 2 cl................ €	 6,50
Havana Club 7, Kuba.............................................................................. 2 cl................ €	 4,00

GRAPPA

Monprà - Distilleria Berta, Nizza Monferrato, Piemont.............................. 2 cl................ € 	 6,00
Moscato Po di Poli - Poli, Venetien........................................................... 2 cl................ € 	 5,50
Barbaresco - Angelo Gaja, Piemont........................................................ 2 cl................ € 	 7,00
Barbera Roccanivo - Distilleria Berta, Nizza Monferrato, Piemont............. 2 cl................ € 	13,00

EDELBRANDE

Williamsbrand – Hans Reisetbauer, Axberg............................................... 2 cl................ € 	 7,00
Marillenbrand – Hans Reisetbauer, Axberg............................................... 2 cl................ € 	 7,00
Alte Zwetschke – Alois Gölles, Riegersburg.............................................. 2 cl................ € 	 6,00
Himbeere – Alois Gölles, Riegersburg...................................................... 2 cl................ € 	12,80
Brombeere - Alois Gölles, Riegersburg.................................................... 2 cl................ € 	12,80
Apfelbrand im Eichenfass – Hans Reisetbauer, Axberg.............................. 2 cl................ € 	 6,00
Vogelbeere – Hans Reisetbauer, Axberg.................................................... 2 cl................ € 	12,80
Haselnuss – Parzmair, Schwanenstadt...................................................... 2 cl................ € 	 6,50
Blutorange – Parzmair, Schwanenstadt .................................................... 2 cl................ € 	 6,50

LIKÖRE

Eier-Kirsch – Parzmair........................................................................... 2 cl................ € 	 5,50
Whisky Liqueur – Peter Affenzeller.......................................................... 2 cl................ € 	 5,50
Baileys.................................................................................................. 2 cl................ € 	4,50
Disaronno Amaretto............................................................................... 2 cl................ € 	4,50
Southern Comfort – Whiskylikör............................................................. 2 cl................ € 	4,50
Tia Maria – Kaffeelikör........................................................................... 2 cl................ € 	4,50
Cointreau – Orangenlikör........................................................................ 2 cl................ € 	4,50
Frangelico – Haselnusslikör..................................................................... 2 cl................ € 	4,50



ANISEE

Ricard.................................................................................................... 2 cl ................€ 	4,00

VODKA

Absolut.................................................................................................. 2 cl ................€ 	4,00
Axberg - Hans Reisetbauer...................................................................... 2 cl ................€ 	4,50

TEQUILA

Padre Azul Blanco.................................................................................. 2 cl ................€ 	 7,50
Padre Azul Reposado............................................................................... 2 cl ................€ 	8,00
Padre Azul Anejo.................................................................................... 2 cl ................€ 	9,50
Olmeca Gold........................................................................................... 2 cl ................€ 	4,50
Olmeca Silver.......................................................................................... 2 cl ................€ 	4,50

BITTERS

Fernet Branca, Mentha........................................................................... 2 cl ................€ 	4,50
Averna................................................................................................... 2 cl ................€ 	4,50
Ramazotti............................................................................................... 2 cl ................€ 	4,50

GIN

Blue Gin..................................................................................................2 cl ...............€ 	4,40
Sloeberry Blue Gin..................................................................................2 cl ...............€ 	4,40 
Monkey 47.............................................................................................2 cl ...............€ 	4,90



BIO

Montes perlend/natürlich still............................................................. 0,33 lt................€ 	 3,90
Montes perlend/natürlich still............................................................. 0,75 lt.................€ 	 7,30
Coca-Cola | Zero.............................................................................. 0,33 lt ...............€ 	4,80
Rauch | Johannisbeere, Erdbeere, Marille, Mango ............................... 0,20 lt ...............€ 	4,80
Aqua Monaco | Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale........................ 0,23 lt ...............€ 	 5,00
Orangensaft, Apfelsaft...................................................................... 0,25 lt................€ 	4,80
Almdudler, Fanta, Mezzo Mix............................................................. 0,33 lt................€ 	4,80
Red Bull........................................................................................... 0,25 lt................€ 	5,80

ALKOHOLFREI

Trumer Pils vom Fass........................................................................ 0,50 lt ...............€ 	 5,90
Trumer Pils vom Fass........................................................................ 0,30 lt ...............€	  5,20
Trumer Pils vom Fass........................................................................ 0,20 lt ...............€ 	 4,10
Schneider Weisse Hefeweizen und Hefeweizen dunkel........................... 0,50 lt ...............€ 	 5,90
Schneider Weisse alkoholfrei.............................................................. 0,50 lt ...............€ 	 5,90
Tegernseer Hell............................................................................ 0,33 lt .............. € 	 5,60
Obertrumer Zwickl............................................................................ 0,33 lt ...............€ 	 5,60
Trumer Freispiel alkoholfrei................................................................ 0,33 lt................€ 	 5,60

BIERE

Balis Tiki Ananas Minz...................................................................... 0,25 lt ...............€ 	5,80
Balis Cosmo Cranberry Rosmarin...................................................... 0,25 lt................€ 	5,80
Balis Basilikum Ingwer .................................................................... 0,25 lt................€ 	5,80
Pona Rote Traube - Zitrone................................................................ 0,33 lt................€ 	5,80 
Makava Eistee................................................................................... 0,33 lt ...............€ 	5,80

BIO SAFTE



Espresso klein............................................................................................................... €  	3,90
Espresso macchiato....................................................................................................... €	 4,20
Espresso groß............................................................................................................... €  	5,40
Verlängerter................................................................................................................. €  	4,50
Cappuccino.................................................................................................................. €  	5,20
Latte macchiato............................................................................................................ €  	5,90
STEAKHOUSE COFFEE mit Baileys, Tequila und Schlagobers....................................... €	10,00

KAFFEE

Kashmir Tchai - Schwarztee............................................................................................ 	€  5,10
Vier rote Früchte............................................................................................................. 	€  5,10
Milde Minze.................................................................................................................... 	€  5,10
Green Ginger Lemon....................................................................................................... 	€  5,10

TEE

Die angegebenen Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. 
Jahrgangsänderung, Satz- u. Druckfehler vorbehalten.



Steakhouse Restaurant GmbH

Untere Donaulände 12 | 4020 Linz | Tel.: +43 732 / 77 05 66 | Fax: +43 732 / 77 05 66-4

E-Mail: info@steakhouse.co.at | www.steakhouse.co.at


